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De glijbaan van de zon! Alweer een fijn nieuw domein!

Domaine Coteaux des Travers heeft vele generaties Charavin’s gekend en de wijn-
gaarden en het vak van wijn maken ging dan ook van vader op zoon. De letterlijke
vertaling van Coteaux des Travers is ‘de helling waar de opkomende zon langs glijdt’.
In 1931 begon de grootvader van Robert Charavin met het cultiveren van de wijngaar-
den en vanaf 1975 met het zelf bottelen van hun geproduceerde wijnen.

: . Het domein heeft elf hectares in Rasteau en vier hectares in Cairanne. In Rasteau be-

staat de bodem vooral uit stevige klei en liggen de akkers pal aan de zuidzijde in de
volle zon. De wijngaard in Cairanne kent een gevarieerde bodemsamenstelling met
zand en klei. Sinds 2010 produceert het domein biologische wijnen en is het gecertifi-
ceerd. Daarnaast is men begonnen met de biodynamische teelt. Oogsten gebeurt met
de hand en daarna worden de druiven door tien (!) man zorgvuldig gesorteerd aan
de “la table de trie”. De gisting vindt plaats in houten en betonnen kuipen gedurende
vier weken. Dagelijks wordt de gistkoek die de most afdekt gebroken om opnieuw
met de massa te mengen. Zo ontstaan door de rijping prachtige wijnen. Zoals daar

zijn:

Cotes du Rhone Villages Cairanne 2010
(per fles € 12,95)

Een heerlijke krachtige rode biologische
wijn die is geoogst uit 60% Cairanne,
30% Mourvedre en daarnaast 10% Syrah
voor een stukje stevigheid. De stokken op
deze wijngaard zijn zestig jaar en ouder

en groeien op een ondergrond van zand,

klei en rots en weten uit dit mengel-
moesje allerlei fraais aan smaken naar
boven te trekken! De vinificatie duurt dik
drie, bijna vier, weken en zo ontstaat een
weelderig aromatische wijn. Heerlijk bij
lTams- of rundvleesgerechten maar ook
heerlijk bij een stukje harde worst en een
hapje krakend vers brood.

Rasteau ‘Cuvée Réserve’ 2010

(per fles € 12,95)

Ook al zo'n lekkere krachtige en rode en
biologische wijn die is geoogst uit 60%
Grenache, 30% Syrah en 10% Mourvédre.
Een typische Rhone-mix die, omdat de

druiven van oude wijnranken komen die
op het zuiden en zuidwesten liggen, lek-
ker stevig is in geur en smaak. Smaakt
heerlijk bij gegrilde antiloop of lam met
rozemarijn en bij aubergineschotels of
halfharde kaasjes.

ling. Op het moment dat er nog ruim sui-
ker in het sap aanwezig is die nog niet in
alcohol is omgezet wordt de wijn verrijkt Zn&
met zuivere wijnalcohol (96%). Het gist- '}
proces stopt daardoor en de wijn gaat
één tot anderhalf jaar in houten vaten.
Het resultaat is een heerlijke zoete wijn
die als koel aperitief of als begeleider van
een dessert met vruchten en karamel ie-
dereen zal verblijden!

Rasteau ‘Cuvée Prestige’ 2009

(per fles €16,95)

Van wijnstokken die ouder zijn dan 9o
jaar in dezelfde mix als hierboven, maar
dan met 10% minder Grenache en 10%
meer Mourvédre. De zorgvuldige gesor-
teerde oogst laat Robert Charavin eerst
28 dagen in houten kuipen fermenteren
en doet de wijn daarna voor een jaar
op fust. Dat geeft, de van zichzelf krach-
tige wijn, een mooie zachte vanilletoon.
Smaakt heerlijk bij gegrild vlees en/of
gegrilde groenten en bij stevige afbrok-
kelende kazen.

Rasteau AOC Vin Doux Naturel Doré ‘o9
(per fles € 12,95)

Gemaakt van 100% Grenache komt deze
rosé tot stand door het sap onder lichte
druk uit de druiven te laten ‘bloeden’.
De gisting duurt 24 uur onder lichte koe-

“Glijbaan van de zon-pakket”

i1 | Wijnen van Domaine Coteaux des Travers Prijs  Aantal Totaal
y 4; ? Rode Wijn
g Cotes du Rhone Villages Cairanne 2010 12,95 3 38,85
745 | Rasteau ‘Cuvée Réserve’ 2010 12,05 4 51,80
™ "’":' Rasteau ‘Cuvée Prestige’ 2009 16,95 3 50,85
K ’; Liquoreux wijn
.| Rasteau AOC Vin Doux Naturel Doré 2009 12,95 1 12,95
¢ .‘\; | Rasteau AOC Vin Doux Naturel Rouge 2009 12,95 1 12,95
’ # [ Normale dozijn-wijn-prijs: 12 167,40
#.%. | ‘De zon op de helling-introductie-korting’ 17,40
P 9 9 74
#4\ -[ Dozijn-wijn-prijs “Glijbaan van de zon-pakket” 150,00

Rasteau AOC Vin Doux Naturel Rouge ‘o9
(per fles € 12,95)

Eveneens gemaakt van 100% Grenache
maar dan door echt te persen komt deze
zoete rode (!) wijn tot stand. De fermen-
tatie duurt hier 10 dagen en de wijn
gaat éénjaar in oude vaten om te rijpen.
Heerlijke zoete wijn die licht gekoeld bij
stevige, al dan niet blauwe, kazen past
en een perfecte begeleider is van des-
serts met chocolade. Een snoepje!

Wijn van de Maand ‘Fevrier’
Domaine Val Frais ;

Merlot 2007
(normale prijs per fles € 7,95)
7 flessen voor de prijs van 6 flessen!

Normaal € 55,65 nu € 47,70

Bericht van de keldermeester :
“Heerlijke rode wijn van de Merlot-druif die in de
Bordeaux voor mildheid zorgt en die hier in de
Rhéne, onder de warme zon, extra rond en zacht is.
De kaasjes en het zachte rode vlees kunnen gewoon-
weg niet wachten!” De kaasjes en het zachte rode
vlees kunnen gewoonweg niet wachten!”




Zo'n jaar waarvan je kunt zeggen: “He, lekker.
Relatief snel op dronk, geen zorgen over de
Juiste opslag, geen gekwaak over decanteren
Jja of nee. Gaat-ie volgend jaar weer ‘op slot’?
Waar moet ik ‘m nou bij drinken...?”

Niets van dat alles. Een volkomen correcte jaar-
gang, vrijwel door heel Frankrijk heen. En, laten
we 2008 nou niet afdoen als een watjes- of
mietjesjaar, integendeel. Wat dacht u van de
Niagara van Arnaud Després? Een dijker, die het
uitstekend doet bij wild dezer dagen. De superi-
eure Chénas V'V van de erkende meester Hubert
Lapierre, bij een coq au vin, een varkenshaasje
of lamskoteletje. Ik heb het dan nog niet over
de magistrale Fleurie VV Climat Champagne
van Jean-Louis Dutraive, die -naar ik uit eigen
ondervinding weet — heerlijk smaakt bij een
mooie rode biefstuk, entrecote of faux filet.
En dat doet-ie over een jaar of acht nog steeds!
Ik weet waar ik over praat, want ik was nadruk-
kelijk aanwezig tijdens de oogst, met name
vanwege het feit, dat in 2008 twee schitteren-
de kleindochters het leven zagen en je voor die
wurmen toch wat moois in je kelder moet
hebben, nietwaar?

De gastkolom van Loek

(Loek Hoogendijk is pensionado en was vorige eeuw een van de oprichters van WijnDijck)

Jaargangen? (Te) veel kletspraat. Neem nou 2008.

“En de witte dan?” hoor ik u vragen. Nou, die zijn
er ook wel degelijk. Ik was toevallig de laatste dag
van de oogst bij Gruss aanwezig, nam gaarne
deel aan oogstmaal en -feest en kocht de afge-
lopen tijd vooral veel 2008. De Riesling Eichberg,
de Pinot Gris Pfersigberg en de Gewurz Vorbourg
liegen er niet om. Heerlijk nu en nog jaren te be-
waren.

Meer wit? Als er nog wat A-typique van Chris-
tian Miolane rest zou ik zeggen; rennen. Alle drie
de varianten van de Pouilly Fuissé van Philippe
Desroches; meesterlijk. En bovendien; bewaar-
potentieel! De Biso van Terrasses d’Eole; klasse.
En nog steeds voor zo'n aantrekkelijk prijsje.

Ik heb zomaar wat krenten uit de pap geplukt.
Het voert veel te ver om alle 2008-en van
WijnDijck te gaan bespreken. Weet van mij,
dat een stevig gedeelte van mijn kelder gevuld
is met wijnen afkomstig van topwijnboeren
uit dit bijzonder aantrekkelijke jaar.

Noot van de redactie: Mede om dit verhaal te
ondersteunen hebben wij voor u een mix van
2008 en 2009 ingepakt!
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Didier Chol maakt het te dol....

De ook wat
rondborstige
mevrouw Chol
opent de flessen”

i s
&z,”’i .
i

Aan de rechteroever van de Rhone ten
zuiden van de stad Lyon (Rhéne Septen-
trional) vinden we grote, beroemde wij-
nen en de meest steile wijngaarden ter
wereld. De rode wijnen allemaal van de
Syrah-druif en de witte van Rousanne,
Marsanne en Viognier. Van sommige wij-
nen is de productie uiterst klein.

WijnDijck komt graag bij het meer dan
200 (!) jaar oude Domaine De Boisseyt-
Chol waar de rondbuikige Didier Chol
de scepter zwaait. Aan de rand van de

Route National 86 liggen de kelders en
de familie Chol bezit een perceeltje in
het hart van de Céte Blonde en verder
wijngaarden in de AOC Saint-Joseph en
in Condrieu.

Al 600 jaar véor ‘onze’ jaartelling begon
werd hier door de Romeinen de wijn-
bouw geintroduceerd. Ze kozen een
goede plek, hellingen met een stijgings-
percentage van 30 tot 60%! Het is dan
ook geen wonder dat het oogsten van
de druiven een kolossale klus is. Maar
wat een mooie wijnen levert dat op!

Saint-Joseph Blanc 2009

(per fles € 20,95)

Een wijn van de Marsanne-druif en een
pietsie Rousanne-druif met een schit-
terende doorzichtige groengele kleur en
een wijn die aromatische en exotische
smaakimpressies geeft. Gisting vindt
plaats gedurende 15 dagen in open kui-
pen waarna de wijn nog enkele maan-
den moet rijpen. In de ‘neus’ geeft deze
wijn een boeket van veldbloemen, acacia
en honing. Een tedere en verfijnde af-
dronk; niet te heftig maar gewoon heel
mooi in balans. Heerlijk bij een visje met

“Dol Chol-pakketje”

Wijnen van Domaine de Boisseyt-Chol Prijs Aantal Totaal
Witte wijn

Saint-Joseph Blanc 2009 20,95 3 62,85
Rode wijn

Saint-Joseph Rouge Classique 2005 17,95 3 53,85
Normale half dozijn-wijn-prijs: 6 1670
‘Loeiend goeie Jozef-korting’ 16,70
Half dozijn-wijn-prijs “Dol Chol-pakketje” 100,00

een licht sausje en bij geitenkaasjes. Koel
serveren, zo tussen de 8 en 10 graden.

Saint-Joseph Rouge Classique 2005

(per fles € 17,95)

Een wijn die hoofdzakelijk bestaat uit de
Syrah-druif. Na een traditionele gisting
met lang weken in kuipen gevolgd door
rijping in eiken vaten gedurende enkele
maanden komt deze wijn op fles. Als de
fles eenmaal is geopend geeft de wijn de
aroma’s van zwart fruit en framboos prijs
met mooie nuances van leer en zoethout
op de nu iets rijpere leeftijd van de wijn.
De rode wijnen van de Saint-Joseph pas-
sen uitstekend bij wild, gekruid vlees en
bij wat milde kazen. Schenken op een
temperatuur tussen de 14 en 17 graden.

WijnDijck is ALTIJD open
(na een telefoontje) en is sowieso op
zaterdag 4 februari open!

Als u een afspraak maakt kunt u bijna
‘24 op 7’ bij ons terecht om de door u
gewenste wijnen op te halen.

Bel direct naar 072-5470423 en wij
verwelkomen ul!

De deur van het Wijnmagazijn aan de
Wagenmaker 8 te Heiloo is open op
zaterdag 4 februari van
14.00 tot 17.00 uur.

Voor een soepele en snelle afhande-
ling raden wij u voorafgaand aan uw
komst uw bestelformulier portvrij
naar ons op de post te doen
(Antwoordnummer 85122,1850 VA Heiloo),
ons lekker efficiént te mailen of lekker
op de website in te vullen
Voor het ophalen van wijn 6f voor
bezorging op afspraak belt u met

072-5470423.

WijnDijck Actief is een
uitgave van WijnDijck BV
en is een activiteit van

Jan Bellekom, Hans Hessels,
Antoine van den Burg,
Pieter Smits en Jaap Zijlstra

Wagenmaker 8
1851 PX Heiloo
Tel +31(0)72 547 04 23

JCK

Wijnkopers sinds de vorige eeuw

info@wijndijck.nl
www.wijndijck.nl
ABN 57.10.16.685

Kv.K.37090573

Vormgeving

VIWM grafimedia
Tekst & begeleiding
“Restaurant ArDo”



